
Fiche technique

Sancerre Blanc 2024

Silex

Cépage Sauvignon Blanc

Superficie 3 ha

Terroir Argilo-Silex

Exposition Sud-Est

Age des vignes 46 ans

Elevage Sur lies en cuve inox pendant 10 mois avec quelques bâtonnages

Garde 6 à 8 ans

Dégustation Nez

Nez expressif dès l’ouverture marqué par une belle singularité minérale

aux nuances de graphite et de fleur d'ortie. À l'aération, le bouquet

gagne en gourmandise grâce à un fruit, porté par des arômes précis

d'orange et de zeste d'agrume qui apportent fraîcheur et complexité à

l'ensemble.

Bouche

L’attaque souple cède rapidement la place à une matière croquante et

gourmande. Le palais s'anime autour de saveurs intenses de zeste de

citron et de zeste d'orange, garantissant une fraîcheur vive et salivante.

L'ensemble conserve un beau dynamisme jusqu'en finale, qui s'étire sur

des touches salines et minérales, soulignées par de beaux amers.

Accord mets-vins Ceviche de dorade aux agrumes, Risotto d'asperges vertes et copeaux de 

parmesan, Filet de bar poêlé.


